oleum

restaurant

MENU

Para empezar...
Teja crujiente con jamodn ibérico
Brandada de bacalao

Oreo de pimienta con crema de queso trufada

Entrantes...
Burratina con tomate de Barbastro, rucula y pesto genovese
Gazpacho de cerezas com tomate Cherry y escarola frisé
Pappardelle con salsa vongole con almejas y mejillones

Carpaccio de ternera, nueces y parmesano (Sup. 8,,50€)

Principales...
Meloso de cordero con cuscus de menta fresca, pasas y pifiones
Cazuelita mar y montafia (pollo y gambdn)
Tronco de merluza, ajos tiernos y salsa Chardonnay

Entrecot de ternera con cebollitas caramelizadas (Supl. 12,50€)

Postres...
Tarta Opera con helado de vainilla
Crema catalana
Fruta fresca de temporada

Postre Exclusivo “Turner” (Supl. 6,00€)

Pan rustico de la casa

29,50 € IVA INCLUIDO

Consumicidén y agua incluida




