
MENÚ ESPECIAL 

NOCHE DE LOS MUSEOS 13/052023

Para empezar...

Mini cono de tomate relleno de hummus y crujiente de maíz

Croqueta de rustido con mahonesa de kimchi

Coca de cristal con jamón ibérico

Entrantes…

Ensalada de espinacas baby, fresón del Maresme, queso de cabra 

y vinagreta de tomate asado

Ajoblanco de almendra Marcona, sardinas ahumadas, uva y semillas

Raviolotti rellenos de trufa negra y parmesano

Principales…

Solomillo de cerdo ibérico, cremoso de patata, espárragos 

y cebollitas perla glaseadas

Lomo de corvina al horno, pisto de verduras y berros de agua

Arroz negro de langostinos y calamares con all i oli de azafrán y ajo asado

Postres…

Lemon pie

Geometría de fruta con helado de manzana verde

Pera confitada al vino tinto, crumble de galleta tostada y sorbete de pera

Pan rústico de la casa

39,90 € (sin maridaje) | 55,00 € (con maridaje)

IVA INCLUIDO

Vinos:

Vino blanco: Ca N’Estruc (DO. Catalunya)

Vino negro: Vizcarra (DO. Ribera del Duero)

Cava Fontallada (DO. Cava)

Reservas: tel. 93 289 06 79 | APP TheFork


