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MENU NADAL

Entrants a taula
Amanida d'hivern de bacalla amb romesco, magrana i taronja
Salmo marinat amb mantega d’'herbes i torrades de pa negre
Blinis amb foie, figues i anacards garapinyats
Primer
Brou nadalenc amb terrina, carn d’olla i galets
Maxi caneld de rostit amb beixamel de ceps i trompetes
Amanida de llagostins amb patata nova i vinagreta de citrics
Segon
Cassoleta de peix al safra
Pollastre de corral rostit amb espinacs, fruita seca i préssec
Melds de vedella amb parmentier de patata tofonada en el seu suc
Postre
Tronc nadalenc de coco, gerds i xocolata blanca
Pinya, coco, rom

Torrons i neules

Pa rustic de pageés

Celler:
Vi blanc Ca N’Estruc D.O. Catalunya

Vi negre Vizcarra D.O. Ribera del Duero
Cava Fontallada D.O. Cava

49,90¢
IVA INCLOS

Per grups: triar un menu
una setmana d’'antelacio.
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